
Butterplätzchen 

 

 500 g  Mehl 

 200 g  Zucker 

 1 Päckchen Vanillezucker 

 

 in eine Schüssel geben. 

 Eine Mulde in die Mitte drücken und 

 

 350 g  Butter 

 in Flöckchen an den Rand setzen. 

 

 2  Eigelb     und 

 1  Ei  

   

 In die Mulde geben.  

 

 Eine Prise Satz zugeben. 

 

Jetzt alles mit den Händen zu einem glatten Teig 

verkneten 

 

 Teig in den Kühlschrank stellen (15 Min bis 1 Stunde). 



 

Teig auf einer bemelten Fläche ausrollen und Formen 

ausstechen. 

 

 Auf ein Blech mit Backpapier legen. 

 

 Bei 175°C   ca. 10 – 12 Min.  backen. 

 

 Fertige Kekse bei Bedarf verzieren. 


